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1. Spis zawartosci

Czesc¢ opisowa

ogRrOLOD

Ksigzka pomieszczen
Opis techniczny - projekt architektoniczno-budowlany
Szczegotowe specyfikacje i zestawienia

Czesc rysunkowa

- rysunki gtéwne

DCT_PW_WO0.1 Rzut wyburzen — parter
DCT_PW_W0.2  Rzut wyburzen — parter
DCT_PW_W11 Rzut wyburzen — 1 pietro
DCT_PW_W1.2  Rzut wyburzen — 1 pietro
DCT_PW_W21 Rzut wyburzen — 2 pietro
DCT_PW_W2.2  Rzut wyburzen — 2 pietro
DCT_PW_RO0.1 Rzut parteru
DCT_PW_R0.2 Rzut parteru
DCT_PW_R1.1 Rzut 1 pietra
DCT_PW_R1.2 Rzut 1 pietra
DCT_PW_R2.1 Rzut 2 pietra skala
DCT_PW_R2.2 Rzut 2 pietra skala
DCT_PW_03 Rzut dachu
DCT_PW_Sf0.1 Rzut sufitbw — parter
DCT_PW_Sf0.2  Rzut sufitbw — parter
DCT_PW_Sf1.1 Rzut sufitow — 1 pietro
DCT_PW_Sf1.2  Rzut sufitbw — 1 pietro
DCT_PW_Sf2.1 Rzut sufitow — 2 pietro
DCT_PW_Sf2.2  Rzut sufitbw — 2 pietro
DCT_PW_P.1 Przekroj |-,
DCT_PW_P.2.1 Przekroj 11-Il,
DCT_PW_P.2.2  Przekroj llI-l,
DCT_PW_P.3 Przekroj 1I-111,
DCT_PW_TO0.1 Technologia kantyny,

- rysunki szczegotowe

DCT_PW_DOf1 detal wiatrotapu

DCT_PW_D02.1-2.5 detale wnetrza holu gtéwnego

1:50, 1:1

DCT_PW_D03.1-3.3 detale sciany stupowo—ryglowe;j

1:50, 1:5,1:2

DCT_PW_D04.1 detal przedscianki akustycznej
DCT_PW_Do04.2 detal $cianki przyokiennej

DCT_PW_DO05 det. montazu rolet zewn. do stolarki okiennej
DCT_PW_D06.1-6.5 det. fgczenia réznych typow posadzek
1:2.5

DCT_PW_D07.1 det. sufitu w korytarzu
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DCT_PW_D08.1-8.3 det. wnetrza sali konferencyjnej skala 1:50



3. OPIS TECHNICZNY

1. Lokalizacja
Budynek administracyjny, ktérego przebudowa jest projektowana w niniejszym
opracowaniu znajduje sie w Gdansku, przy ulicy Kontenerowej 7.

2. Komunikacja
Projekt przebudowy budynku nie wprowadza zadnych zmian w istniejagcym uktadzie
komunikacyjnym.

3. Infrastruktura techniczna terenu
Projekt przebudowy budynku nie wprowadza zadnych zmian w istniejgcej
infrastrukturze technicznej terenu.

4. Zabudowa — parametry
Projekt przebudowy budynku nie wprowadza zadnych zmian w charakterystycznych
parametrach budynku takich jak: kubatura, powierzchnia zabudowy, wysokosé,
dtugos¢, szerokos¢ badz liczba kondygnacii.

4.1 llosé kondygnaciji: 3
4.2 Wysokosé budynku
421 H = 11.86 m (liczona do wierzchu wykonczenia dachu)
422 H = 14,85 m (liczona do wierzchu klatki schodowej)
4.3 Kubatura: 13.302 m3

4.4 Powierzchnia catkowita: 3.460
4.5 Powierzchnia zabudowy: 1.181 m2

5. Powierzchnia uzytkowa (mierzona w swietle scian pomieszczen w stanie
wykonczonym):

5.1 Powierzchnia catkowita: 2808,58 m2
5.2 Poszczegolne pietra:

- parter: 908,81 m2
- | pietro: 926,09 m2



- Il pietro: 928,40 m2
- lll pietro/dach: 45,28 m2

6. Zagospodarowanie terenu
Projekt przebudowy budynku nie wprowadza zadnych zmian zagospodarowaniu
terenu.

7. Funkcja
Projekt przebudowy budynku nie wprowadza zmian w ogdlnym przeznaczeniu ani
sposobie uzytkowania catego budynku. Przebudowa dotyczy nowej aranzacji
pomieszczen socjalnych, biurowych oraz kantyny, ich podziatu i lokalizacji w czeéci
budynku uzywanej przez DCT. Nie wprowadza sie zadnych zmian w czes$ciach
budynku uzytkowanych przez Urzad Celny i Straz Graniczna.

7.1 Parter
Gtéwne wejscie do budynku zlokalizowane jest po stronie potudniowo-zachodniej
budynku, przy projektowanym parkingu dla samochodéw osobowych. Wejscie to
stuzyé bedzie pracownikom biurowym Terminalu i pracownikom zatrudnionym
bezposrednio przy wytadunku konteneréw oraz interesantom. Projektuje sie
przebudowe wejscia do budynku z dotychczasowych drzwi obrotowych na
przeszklony wiatrotap z opaskg, bedgcg nosnikiem logo terminalu kontenerowego.
Projektowana jest nowa forma recepcji zlokalizowanej centralnie w hallu gtéwnym.
Recepcja utrzymuje funkcje informacyjng, dodana zostaje funkcja kontroli dostepu
realizowana poprzez dodanie automatycznych bramek wejsciowo-wyjsciowych po
obydwu stronach lady recepcyjnej wyposazonych w czytniki kart magnetycznych. Z
hallu gtébwnego dostepne na parterze sg: wybrane pomieszczenia Urzedu Celnego,
pomieszczenia ochrony DCT jak rowniez wydzielona czes$¢ budynku przeznaczona
dla Strazy Granicznej, projekt przebudowy przewiduje réwniez dostep z hallu do
pomieszczeh zaplecza socjalnego i pomieszczen dziatu administracyjnego DCT
Zlokalizowanych na poziomie parteru.
Pomieszczenia ochrony jak i strefa Strazy Granicznej posiadajg odrebne wejscia od
strony kompleksu bramowego. Wejscia zaopatrzone sg w system kontroli dostepu
(czytniki kart), ktéry uniemozliwia wejscie osobom postronnym na teren budynku.
Pomieszczenia Strazy Granicznej znajdujg sie w wyodrebnionej strefie, do ktérej nie
majg dostepu osoby postronne (drzwi wejsciowe zaopatrzone w system kontroli
dostepu). Strefa ta posiada wtasne podliczniki medidéw umozliwiajgce rozdziat optat.
Drugie wejscie w potudniowo-zachodniej czesci budynku przeznaczono
dla pracownikéw zewnetrznej firmy zajmujgcej sie praniem, suszeniem ubran
roboczych pracownikédw portowych. Wejscie to wyposazone w kontrole dostepu
- w czytniki kart magnetycznych pozwalajacych na wejscie do wewnatrz oraz dostep
do pomieszczen przechowywania zabrudzonych ubran roboczych. Zesp6t szatni
sktada sie z szatni damskiej i szatni meskiej. Szatnia damska jest szatnig typu
podstawowego przewidziana dla 35 kobiet (35 kobiet zatrudnionych na wszystkie
zmiany).
Przeprojektowany zostat zesp6t umywalni szatni damskiej. Z czesci powierzchni
pomieszczenia szatni i umywalni wyodrebniono nowe pomieszczenie magazynowe
dla dziatu administracji. Szatnia meska jest szatnig podstawowg dla 330 mezczyzn
(330 mezczyzn zatrudnionych na wszystkie zmiany). Ponadto w zespole szatni
zaprojektowano dwie niezalezne toalety dla mezczyzn, suszarnie i pomieszczenia



na szafki wrzutowe oraz imienne na brudnej odziezy roboczej obstugiwane przez
zewnetrzng firme zajmujgca sie ich czyszczeniem, suszeniem i praniem.

Z hallu wejsciowego dostepny jest zespo6t toalet z pomieszczeniem gospodarczym,
palarnia dla pracownikéw biurowych oraz biura obstugi klientow Urzedu Celnego.
Komunikacja pionowa odbywa sie poprzez dwie klatki schodowe, gtéwng przy hallu
wejsciowym oraz klatke w strefie pracownikow portowych. W hallu gtéwnym
usytuowane sg dwie windy osobowe. W poblizu wejscia dla pracownikow
zewnetrznej dostepne sg dwie mate windy towarowe z dostepem z zewnatrz. Stuzg
dostawie

towarow do oraz usuwaniu $mieci ze stotowki na pierwszym pietrze.

7.2 Pierwsze pietro
Na | pietrze znajdujg sie trzy grupy pomieszczen: strefa Urzedu Celnego,
pomieszczenia biurowe DCT oraz w potudniowej czesci stotéwka dla pracownikow
biurowych i pracownikéw portowych.
Projekt przebudowy zaktada zmiane uktadu pomieszczen w skrzydle wschodnim
budynku. Zaprojektowany zostat wewnetrzny korytarz taczacy hall gtowny
z obudowang klatkg ewakuacyjng zlokalizowang na wschodnim koncu obiektu.
Korytarz ten obstuguje pétnocny trakt pomieszczen biurowych przeznaczonych dla
pracownikow dziatbw administracyjnego i informatycznego DCT, zlokalizowany od
potnocnej strony. Od potudnia zaprojektowano stotéwke dla pracownikéw biurowych i
pracownikow portowych sktadajgca sie z sali jadalnej, kuchni oraz zaplecza. Projekt
przebudowy nie wprowadza zmian w skrzydle zachodnim budynku uzytkowanym
przez Urzad celny. Uktad funkcjonalny pozostaje taki sam, wg opisu technicznego
projektu
powykonawczego.

7.3 Drugie pietro

Drugie pietro w catosci przeznaczone jest na potrzeby DCT. Projekt przebudowy
przewiduje zmiany ukfadzie pomieszczen biurowych. W czesci potnocno-zachodniej
pozostawionej uprzednio jako wolna powierzchnia tzw. ,open space” do przysztego
zagospodarowania lub podnajecia zaprojektowano szereg wyodrebnionych
pomieszczeh biurowych przeznaczonych dla dziatu finansowego oraz dziatu
sprzedazy i marketingu, sale konferencyjng, pomieszczenie archiwalne. W skrzydle
potudniowo-wschodnim zaprojektowano pomieszczenia zarzadu, sale konferencyjna,
oraz pomieszczenia biurowe dziatu operacyjnego.

8. Uktad konstrukcyjny
Projekt przebudowy budynku nie wprowadza zadnych zmian w uktadzie
konstrukcyjnym budynku.

9. Przegrody poziome i pionowe budynku.
Projekt przebudowy zachowuje rodzaje i typy przegrdd istniejgcych w budynku.
Zaprojektowano montaz urzgdzen - Zzaluzji zewnetrznych na oknach elewaciji
potudniowo-zachodniej.

9.1 Stropy
Monolityczne, zelbetowe, ptytowe bezpodciggowe gr. 27cm z miejscowymi
pogrubieniami nad stupami. Przesta w dwéch wariantach 7,50-7,30m i 7,50-5,80m.
W miejscach przejs¢ instalacji wewnetrznych przez stropy otwory wykonane zgodnie



z projektem konstrukcyjnym. Dodatkowe otworowanie - otwory wiercone o $r. max
20cm.

9.2 Stropodach (budynek administracyjny)

Ptyta grubosci 30cm, Zzelbetowa monolityczna, bezpodciggowa z miejscowymi
pogrubieniami nad stupami. Przesta w dwéch wariantach 7,50x7,30m i 7,50x5,80m.
W miejscach przejs¢ instalacji wewnetrznych przez stropy otwory wykonane zgodnie
z projektem konstrukcyjnym.

Stropodach ocieplony warstwg styropianowg o minimalnym spadku 2,5%.Warstwa
izolacji przeciwwodnej - warstwg papy termozgrzewalnej podkiadowej i warstwag
papy nawierzchniowej z posypka. Nie wprowadza sie zadnych istotnych zmian w
uktadzie stropodachu.

9.3 Scianki dziatowe
Lekkie Scianki gipsowe na ruszcie stalowym ocynkowanym wypetnionym wetng
mineralng, obudowane dwustronnie ptytami gipsowymi gr. 12.5mm.
Scianki z elementéw drobnowymiarowych oraz z elementéw drobnowymiarowych
ceramicznych zbrojonych w wybranych pomieszczeniach budynku, gdzie wynika to
ze wzgleddw funkcjonalnych.

9.4 Sufity podwieszone
Sufity podwieszone modutowe z widoczng belkg, oraz gtadkie G-K. Wysokos¢ w
Swietle pomieszczen 3.00m, wysokos¢ korytarzy w swietle 2,60m ze wzgledu na
prowadzenie instalacji wentylacyjnych, teletechnicznych i elektrycznych w
przestrzeni miedzysufitowej, wysokosc¢ hallu gtébwnego i korytarzy 2,68m.”

9.5 Elewacja
Istotne zmiany wprowadzone od potudnia — montaz zaluzji zewnetrznych do stupkéw
stolarki okienne;.

10. Glowne elementy wyposazenia budynku.

10.1.1 Okna
Nie przewiduje sie istotnych zmian w stolarce okiennej. Zmiany wprowadzone od
potudnia to montaz zaluzji zewnetrznych do stupkéw stolarki okienne;.

10.1.2 Urzadzenia dzwigowe
Budynek wyposazono w dwa dzwigi osobowe o udzwigu 800kg, (10 o0s6b)
przeznaczone dla oséb niepetnosprawnych. W zapleczu stotéwki zaprojektowano
dwa mate dzwigi towarowe o udzwigu 100kg. Nie przewiduje sie zadnych zmian.

10.1.3 Drzwi
Drzwi drewniane i stalowe profilowe w oscieznicach stalowych. Zdemontowane na
etapie rozbiorki drzwi po odpowiednim przechowaniu nalezy w miare mozliwosci

wykorzystag.

10.1.4 Balustrady schodow



W klatce S1 Balustrada szklana na konstrukcji ze stali nierdzewnej, pochwyt ze stali
nierdzewnej, szkto bezbarwne, bezpieczne. W klatce schodowej S2 balustrada z
ptaskownikéw stalowych, malowana proszkowo. Nie przewiduje sie zadnych zmian.

10.1.5 Balustrada tarasu
Balustrada tarasu na 2 pietrze szklana na konstrukcji ze stali nierdzewnej, pochwyt
ze stali nierdzewnej, szkto bezbarwne, bezpieczne. Nie przewiduje sie zadnych
Zzmian.

10.1.6 Dostepnos¢ dla osob niepetnosprawnych
Projekt przebudowy budynku zwieksza dostepnos$¢ pomieszczen budynku dla oséb
niepetnosprawnych. Na pietrze we wschodnim skrzydle 1. zostata zaprojektowany
zespoét toalet z kabing przystosowang do uzytku przez osobe niepetnosprawng w
obrebie toalety meskiej. Na pietrze 2. we wschodnim skrzydle przeprojektowana
zostata istniejgca toaleta meska — dodano kabine przystosowang do uzycia przez
osobe niepetnosprawna.

10.2 Instalacje
- woda zimna z zewnetrznej sieci wodociggowej
- woda ciepta z wtasnej kottowni gazowej
- kanalizacja sanitarna
- wentylacja mechaniczna
- klimatyzacja
- ogrzewanie z kottowni gazowej (kabiny kompleksu bramowego ogrzewane
elektrycznie)
- elektroenergetyczna
- oSwietleniowa
- gniazd ogolnych i dedykowanych dla urzagdzen komputerowych
- Sity
- odgromowa
- telewizji dozoru ( monitoringu wizyjnego obiektu).

Opis zmian wprowadzonych w poszczeqgdlnych instalacjach zawarty jest w
opracowaniach branzowych w dalszej czesci.

11.0PIS TECHNICZNY DO PROJEKTU TECHNOLOGICZNEGO KANTYNY W
ISTNIEJACYM BUDYNKU BIUROWYM MORSKIEGO TERMINALU
KONTENEROWEGO DCT W GDANSKU

11.1 Dane ogolne.

Przedmiotem opracowania jest projekt technologiczny czesci gastronomicznej
kantyny w istniejgcym, przebudowywanym budynku administracyjnym DCT w
Gdansku. Opracowanie stanowi integralng cze$¢ projektu budowlanego.

Kantyna z zapleczem zostata zlokalizowana w innym miejscu tej samej kondygnaciji,
na ktérej funkcjonowata dotychczas, tj. Ip, lecz na znacznie mniejszej powierzchni.
Zaprojektowano dwa dzwigi tgczagce parter z Ip, ktére przeznaczone s3
odpowiednio:DTO-1-dla  dostawy towaréw,DTO-2-do  transportu  odpadkéw
poprodukcyjnych i pokonsumpcyjnych.

Z powierzchni przeznaczonej na kantyne wydzielono:



-sale konsumpcyjng z 42 miejscami

-bufet ekspedycyjny

-kuchnie

-zmywalnie naczyn stotowych

-przygotowalnie czystg warzyw i ryb

-przygotowalnie brudng z wyodrebnieniem osobnego stanowiska do czyszczenia
niewielkiej ilosci warzyw i owocow oraz stanowiska do mycia i dezynfekgciji jaj

-magazyn produktdédw suchych

-magazyn napojow chtodzacych,

-szatnie personelu z miejscem do higienicznego spozywania positkdw, potgczong
funkcjonalnie z weztem higieniczno-sanitarnym

-komore chtodniczo - mrozniczg z przedchtodnig

-szafe wnekowg na sprzet porzgdkowy i srodki czystosci

-w korytarzu, przy windach, ustawiono szafe magazynowg zasobdw oraz wydzielono
miejsce na sktadowanie biezgcej ilosci opakowan zwrotnych.

11.2 Program funkcjonalny.

Sale konsumpcyjng zaprojektowano na 42 miejsca, ktére bedg wykorzystywane
rotacyjnie przez poszczegolne grupy pracownikow.
Ograniczona powierzchnia zaplecza wymusza przestrzeganie nastepujgcych zasad:
-dostawy wszystkich towaréw zasadniczo powinny odbywaé sie przed otwarciem
kantyny dla konsumentéw,
-ilos¢ towardw bedzie dostosowana do posiadanych mozliwosci powierzchniowych w
magazynach i w miare potrzeb uzupetniana. Nalezy przestrzega¢ prawidtowej
segregaciji towarow,
-generalnie zaktada sie produkcje potraw w oparciu o potprodukty miesne,
dostarczone oczyszczone warzywa i owoce, oczyszczone ryby (filety, tuszki itp.) -
wszystko w oddzielnych, hermetycznie zamknietych opakowaniach,
-w przygotowalni brudnej, w szafie chtodniczej, przechowywane bedg $wieze jaja,
ktére po umyciu i dezynfekcji winny by¢ przenoszone do kuchni w zamykanych
pojemnikach,
-Swieze ryby przechowywane bedg w szafie chtodniczej ustawionej w przedchtodni,
-wynoszenie odpadkéw poprodukcyjnych nie moze kolidowaé z czasem dostaw
towarow. Odpadki poprodukcyjne i pokonsumpcyjne winny by¢ wynoszone w
zamknietych pojemnikach do istniejgcego miejsca gromadzenia odpadéw statych,
-dostawa napojow chtodzgcych do bufetu ekspedycyjnego winna odbywaé sie
korytarzem zewnetrznym, z pominieciem kuchni i zmywalni!
Wszystkie pomieszczenia zostang wyposazone w niezbedny sprzet i meble,
umywalki i zlewozmywaki dla umozliwienia utrzymania wifasciwego poziomu
higieniczno-sanitarnego.
Do wyposazenia uzyto czes¢ urzadzen i mebli bedgcych w posiadaniu Inwestora.
W tabelarycznym zestawieniu wyposazenia technologicznego(pkt.11.6 niniejszego
opracowania) wskazano te urzgdzenia z oznaczeniami wg przekazanego wykazu.

Asortyment:

-dania miesne, maczne, rybne, w tym zupy

-satatki, suréwki

-kanapki

-przetwory mleczne (jogurty, kefiry itp.) w opakowaniach jednostkowych
-pieczywo



-galanteria cukiernicza
-napoje gorgce: kawa, herbata itp.
-napoje chtodzace.

11.3 Opis procesoéw technologicznych.

W obrebie zaplecza kuchennego wystepujga nastepujgce

technologiczne:

Przyjecie towaréw handlowych i surowcéw
Magazynowanie przyjetych surowcéw i towaréw
Pobieranie pétfabrykatow z przygotowalni i surowcoéw z magazynéw
Czyszczenie niewielkiej ilosci warzyw i owocow miekkich
Mycie i dezynfekcja jaj

Obrobka wstepna ,czysta warzyw, miesa i ryb

Obrobka termiczna pétfabrykatow i surowcow

Ekspedycja potraw

Zmywanie naczyn kuchennych

Zmywanie naczyn stotowych

Usuwanie odpadkéw poprodukcyjnych i pokonsumpcyjnych
Czyszczenie zaplecza kuchennego

11.4 Zatrudnienie.

Na jednej zmianie przewidziano prace :
-w bufecie 1 osoby
-przy kasie 1 osoby
-w kuchni 1 osoby
- w zmywalni 1 osoby.

czynnosci

Szatnie zaprojektowano dla tgcznej ilosci 12 oséb, umozliwiajgc prace kuchni na 3
zmiany.

11.5 Tabelaryczne zestawienie wyposazenia technologicznego.

Ozn. Nazwa urzadzenia Wymiary | Zasilanie | Moc | uwagi
na mm Vv kw
rys.
BUFET EKSPEDYCYJNY
1. Pomocnik kelnerski 840x W posiadaniu
na tace i sztucce 560x Inwestora
1505 (F1)
2. Witryna chtodnicza nastawna 1000x 230. 0,35 | W posiadaniu
samoobstugowa 600x inwestora
1040 (F2)
3. Lada satatkowa 1030x ...230 0,35 | W posiadaniu
2+1/2 GN 700x inwestora
850 (F16)
4. Element narozny W posiadaniu
inwestora
(F4)
5. Automat do kawy i herbaty 350x 230 1,8 W posiadaniu




500x inwestora
500 (F5)

6. Bemar 3x1/1GN 1170x 230 2,4 W posiadaniu
700x inwestora
1400 (F6)

z nadstawka 1170x 230 0,15

428x
450

7. Stét z potka 500x W posiadaniu
700x inwestora
850 (F7)

8. Kasa i stanowisko kasowe 1300x W posiadaniu
700x inwestora
850 (F8) (F9)

9. Krzesto zmywalne

10. Szafka grzewcza podwdéjna 760x 230 2,0 W posiadaniu
420x inwestora
930 (F13)

11. Wiszacy regat ekspozycyjny Wg

projektu wnetrza

12. Umywalka do mycia rak, 500x W posiadaniu

na szafce +bateria 500x inwestora
850 (F12)

13. zlewozmywak 1-komorowy 500x Plastmet

na szafce 500x
850

14. Witryna chtodnicza 830x 230 0,6 W posiadaniu
na napoje chtodzace, 700x inwestora
p0j.500 | 1959 (F11)

15. Dwustronnie zamykana 1200x W posiadaniu
drzwiami suwanymi 700x inwestora
szafa przelotowa na czyste 2000 (G9)
naczynia stotowe

SALA KONSUMPCYJNA

16. Woézek na tace z brudnymi 400x W posiadaniu
Naczyniami(opisany) 550x inwestora

1700 (G1)

ZMYWALNIA NACZYN STOLOWYCH

17. Umywalka do mycia rgk 400x W posiadaniu
Z baterig 400x inwestora

250 (G11)
18. Pojemnik na odpady D=400 W posiadaniu
H=600 inwestora (G3)
19. Stét z otworem na odpadki 700x Plastmet
700x DC/PS 05 11
850

20. Stét z potka i zZlewozmywakiem 1200x Plastmet
1-komorowymi miejscem na 700x DC/PS 05 15
zmywarke podblatows. 850
Przy zlewozmywaku sztorcowa
bateria z prysznicem

21. Podblatowa zmywarka do szkia 590x 400 4,25 | W posiadaniu

610x inwestora
850 (G5)

22. Kapturowa zmywarka do naczyn 735x 400, 12,1 | Zanussi-Elektrolux
ze zmiekczaczem wody pracujgcym 815x 3N,50 ACTIVE LS-
w trybie ciagtym, z pompa 1507 50 Hz 10/14E
wspomagajgca ptukanie Temp. wody




wydajnos¢ 1200 talerzy/h zasilajgcej
+500C
23. Stét z potka 1200x Plastmet
600x DC/PS 04 02
850
PRZYGOTOWALNIA CZYSTA WARZYW | RYB
24. Naped uniwersalny na stojaku 360x 230 0,8 W posiadaniu
260x inwestora
858 (D10)
25. Pétka wiszaca, podwadjna 1100x Plastmet
400 DC/PS 06 41
26. Stét z blokiem szuflad 1100x Plastmet
600x DC/PS 04 20
850
27. Podblatowa szafa chiodnicza 580x 230 0,3 W posiadaniu
600x inwestora
800 (D3)
28. Pojemnik na odpadki, zamykany, fi 375 Plastmet
na kétkach H 500 DC/PS 07 15
29. Umywalka do mycia rgk 400x W posiadaniu
400x inwestora
250 (D4)
30. Stét ze zlewozmywakiem 1- 1000x Plastmet
komorowym 600x DC/PS 05 16
i blokiem szuflad 850
PRZYGOTOWALNIA BRUDNA
31. Pétka wiszgca podwdjna 1400x Plastmet
400 DC/PS 06 41
32. Podblatowa szafa chitodnicza na jaja, 595x 230 0,11 Elektrolux-Zanussi
P0j.160 I, zakres temp.: +2/+100C 637x PNC 726681
820
33. Stét z 1-komorowym zlewozmywakiem | 1400x Plastmet
600x DC/PS 05 00
850
34. Naswietlacz UV do jaj 430x 230 0,25 | W posiadaniu
350x inwestora
200 (D2)
35. Pojemnik na odpadki, zamykany, Fi 375 PlastmeDC/PS 07
na koétkach H 500 15
36. Umywalka do mycia rgk 430x Plastmet
430x DC/PS 05 71
230
37. Pétka wiszaca podwdéjna 1000x Plastmet
400 DC/PS 06 41
38. Stét z 1-komorowym zlewozmywakiem | 1000x Plastmet
i blokiem szuflad 600x DC/PS 05 17
850
MAGAZYN PRODUKTOW SUCHYCH
39. Regat magazynowy 4-p6tkowy 1400x Plastmet
pétki petne 500x DC/PS 06 50
1800
40. Regat magazynowy 4- pétkowy 900x Plastmet
potki petne 500x1800 DC/PS 06 50

41a. MAGAZYN CHLODNICZO - MROZNICZY - tgczne wymiary komor: 2200x2350x2500
Komory w posiadaniu inwestora

MROZNIA

Wymiary zewnetrzne( komory:2100x1100x2175) zakres temperatur:-10/-210C




230 V 3,0 kW
41. Regat magazynowy, p6tki gretingowe | 990x W posiadaniu
400x inwestora
1750 (C9)
42. Regat magazynowy, potki gretingowe | 990x W posiadaniu
500x inwestora
1750 (C10)
CHLODNIA
Wymiary zewnetrzne komory:(2100x1100x2175);zakres temperatur:-2/+80C
230V 3,0 kW
43. Regat magazynowy, p6tki gretingowi 990x W posiadaniu
400x inwestora
1750 (C9)
Regat magazynowy, pétki gretingowe | 990x W posiadaniu
500x inwestora
1750 (C10)
PRZEDCHLEODNIA
44, Szafa chfodnicza na ryby,poj.700 | 830x 230 0,6 W posiadaniu
Zakres temperatur:-2/+80C 700x inwestora
1950 (C2)
KORYTARZ
45. Greting na odktadanie opakowan 500x
zwrotnych 600
46. Szafa magazynowa zasobow 1000x Plastmet
600x DC/PS 06 03
2000
MAGAZYN NAPOJOW
47. Regat magazynowy, potki petne 1100x Plastmet
500x DC/PS 06 50
1800
48. Podest magazynowy 700x
500
KUCHNIA
49. Piec konwekcyjno-parowy,5xGN1/1 940x 400 9,1 W posiadaniu
840x inwestora
637 (E15)
50. Przyscienny okap wentylacyjny 1100x Plastmet
z oswietleniem i filtrem ttuszczowym 1100x
500
51. Podblatowa schtadzarko-zamrazarka 560x 230 0,587 | Edesa
Szokowa 3GN1/1 700x AM-03-11
Cykl schtadzania od +900C do +30C 480
w 90 min
Cykl zamrazania od +900C do-180C
w czasie 270 min
52. stot 600x Plastmet
700x DC/PS 04 00
850
53. Trzon kuchenny 6-ptytowy 1050x 400 15,6 | W posiadaniu
700x inwestora
850 (E8)
54. Frytownica 2-komorowa 700x 400 23,0 | W posiadaniu
700x inwestora
850 (E9)




55. Ptyta grillowa 350x 400 3,9 W posiadaniu
700x inwestora
850 (E11)
na otwartej szafce z pétka 400x
700x Szafka Plastmet
850 DC/PS 04 05
56. Przyscienny okap wentylacyjny 2200x Plastmet
z oswietleniem i filtrem tluszczowym 900x

500

57. Szafka z blokiem 4 szuflad 800x Plastmet
700x DC/PS 04 59
850

58. Regat ociekowy 4-pétkowy 990x W posiadaniu
400x inwestora
1750 (E18)

59. Basen 1-komorowy do mycia naczyni | 800x W posiadaniu
sprzetu 600x inwestora
Kuchennego z bateria prysznicowag 850 (E19)

60. Stét z potka 1000x Plastmet

600x DC/PS 04 02
850
61. Stét-szafka ,drzwi suwane, z 1- 1500x Plastmet
komorowym 600x DC/PS 05 05
Zlewozmywakiem 850
62. stot 1000x Plastmet
600x DC/PS 04 00
850

63. Stét z szafkg 1000x Plastmet
600x DC/PS 04 40
850
64. Podblatowa szafa chtodnicza,poj.1601 | 595x 230 0,11 Elektrolux-Zanussi
| Zakres temp.:+2/+100C na gotowe 637x PNC 72 66 81
potrawy 820
65. Stét z 1-komorowym zlewozmywakiem | 1400x Plastmet
600x DC/PS 05 00
850

66. Umywalka do mycia rak z baterig 400x W posiadaniu
400x inwestora
200 (E1)

67. Zamykany pojemnik na odpadki, Fi 375 Plastmet
na koétkach H 500 DC/PS 07 15

68. Lodéwka na prébki zywnosci,poj.110 | | 470x 230 0,1 Stalgast
Zakres temperatur:-8/+80C 535x

820

SZATNIA PERSONELU

69. Podwojna, dwudziatowa szafa 800x W posiadaniu
ubraniowa 500x inwestora

1800 (B1)

70. Szafa na dokumentacje zaktadu 500x

500x
1800
71. Szafa na zapasowag odziez ochronng 300x
500x
1800
72. Krzesto zmywalne
73. Zlewozmywak 1-komorowy na szafce | 600x
600x

850




74. Wiszacy regat ociekowy 500x
400
75. Szaftka wiszgca na naczynia i positki 800x
personelu 400x
600
76. Stolik do spozywania positkow 800x
600x
850
KORYTARZ
77. Szafa wnekowa na sprzet porzadkowy | 1000x
i Srodki czystosci, ze zlewem 800x
zawieszonym 0,5m 2000
nad posadzka i z regatami

UWAGI:

1. Nalezy uszczelni¢ przeswity miedzy szafg przelotowg a przegrodami budowlanymi

2. Wszystkie umywalki do mycia rgk wyposazy¢ w armature z biezacg zimng i cieptg
woda, srodki do mycia ragk i do ich higienicznego suszenia

3. Do zmywarek naczyn stotowych i szkia, pieca konwekcyjno-parowego winna byé
doprowadzona woda zmigkczona

4. Przy stotach roboczych w kuchni i przygotowalniach nalezy zamontowac
odpowiednia ilos¢ gniazd wtykowych umozliwiajgcych podtgczenie ruchomego
sprzetu
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4. SZCZEGOLOWE SPECYFIKACJE | ZESTAWIENIA

Sciany i sufity

Typy podtog

Drzwi

a. Zestawienie drzwi

b. Specyfikacja drzwi

Okucia

a. Tabela oku¢

b. Specyfikacja okué

Wyposazenie i osprzet pomieszczen sanitarnych
a. Zestawienie urzgdzen sanitarnych
b. Opis urzadzen sanitarnych

Sufity podwieszane

Oprawy oswietleniowe wewnetrzne

a. Zestawienie opraw oswietleniowych
b. Opis opraw oswietleniowych



